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$135.000 ARS

El protocolo está diseñado
para que coman dos personas

PROTOCOLO
11

No es un menú.
Es un tratamiento.
Una secuencia precisa y calibrada de once 
estímulos diseñada para perturbar 
suavemente la lógica, el ritmo y el 
juicio. Durante el recorrido, nada se 
repite, nada se anticipa, y nada es 
exactamente lo que parece.

No se elige el orden. No se pregunta por 
los ingredientes. No se ofrece 
explicación. Solo se ingresa, se 
atraviesa, y se sale distinto.

Recorrido completo
por los 11 estímulos
del Instituto



Tataki de lomo marinado en soja, vino blanco 
y pimienta negra. Sellado a alta temperatura. 
Montado sobre tarator de tahini, suprema de 
naranja y furikake.

CREÉS QUE LO CONOCÉS.
PERO EL PRIMER CORTE TE DEMUESTRA QUE NO.

Estímulo 01:
CONFABULACIÓN
GUIADA

2  unidades · $ 15.000

Masa crocante con crema de choclo ahumado, 
guanciale, queso de cabra y aceite de trufa 

blanca. Sal marina en escamas.

UNA IDEA QUE EMPIEZA LIMPIA,
Y TERMINA ENVOLVIÉNDOLO TODO.

Estímulo 02:
SATURACIÓN

SUAVE

2  unidades · $ 15.000

COMIDA



Hookipa frita en panko, crocante y 
jugosa. Montada en pan brioche con 
coleslaw fresco y barbacoa asiática. 
Un bocado que reconforta con 
violencia amable.

LO CONOCIDO COMO PUNTO DE PARTIDA.
NO COMO DESTINO.

2  unidades · $ 15.000

Estímulo 03:
REGRESIÓN
APARENTE

Crocante de arroz con tartar de portobellos y kombu, 
chutney de rosa mosqueta y sour cream. Umami vegetal

construido desde adentro.

CREÉS QUE VIENE DEL MAR. PERO ES PURA TIERRA.´
Y ESO ES LO QUE PERTURBA.

Estímulo 04:
REMINISCENCIA
INVOLUNTARIA

4  unidades · $ 15.000



Croqueta de calabaza rellena de pollo en leche 
de coco, aceite de dende y hondashi. Coronada 

con conserva de cebolla morada. Tierra, tropico 
y umami en una sola mordida.

PARECE DE ACÁ.
PERO ALGO ADENTRO HABLA OTRO IDIOMA.

Estímulo 06:
DISOCIACIÓN

PARCIAL

2  unidades · $ 15.000

Arancini de arroz de sushi con relleno de osobuco 
braseado, glaseado con teriyaki de anana y 
coronado con uva verde fresca. Lo conocido, 
reescrito desde otro hemisferio.

PENSÁS QUE VOLVISTE A LO CONOCIDO.
PERO SOLO BAJASTE LA GUARDIA.

Estímulo 05:
FALSA
REMISIÓN

2  unidades · $ 15.000



Focaccia con babaganoush, echalote en miso, almendra 
ahumada y esferas de mostaza con lemongrass. Dulce, 

ahumado, salado, acido y crocante en simultaneo.

ITALIANA EN LA FORMA. ARABE EN EL FONDO.
JAPONESA EN EL DETALLE.

Estímulo 08:
CONFUSIÓN

TOPOGRÁFICA

2  unidades · $ 15.000

Papin grillado en manteca noisette, mayonesa 
de ajo negro, alcaparras y alga nori. El mar 
aparece al final, cuando ya no lo esperabas.

UN SOLO PENSAMIENTO. CINCO VERSIONES
NINGUNA SE DETIENE.

Estímulo 07:
RUMIACIÓN
PRECISA

4  unidades · $ 15.000

SE SIRVE SIN VIEIRA



Tartaleta de sesamo negro con cremoso de 
gianduia, banana caramelizada y gel de 

maracuya con oro.

PARECÍA UN POSTRE. PERO NO ERA.
Y TAMPOCO ERA OTRA COSA.

Estímulo 10:
 ERROR DE

CLASIFICACIÓN

2  unidades · $ 15.000

Ceviche de vieiras con mousse de puerro, panceta 
ahumada crocante, leche de tigre de manzana verde, 
hinojo y granada. Servido en su propia concha.

EL MAR ADENTRO. LA TIERRA AFUERA.
Y EN EL MEDIO, LA TENSIÓN QUE NO SE RESUELVE.

Estímulo 09:
DISLOCACIÓN
SENSORIAL

2  unidades · $ 15.000



NADA ACÁ FUE CASUAL.

CADA BOCADO, CADA TRAGO, CADA TEXTURA, FUE 
UNA PUERTA ABIERTA HACIA ADENTRO. EXPLORASTE 
RECUERDOS QUE NO SABÍAS QUE TENÍAS. SABORES 
QUE DESORDENAN, QUE INCOMODAN, QUE CALMAN. UN 
MENÚ DISEÑADO NO PARA ENTENDERLO, SINO PARA 
SENTIRLO.

GRACIAS POR ENTREGARTE.
NO HACE FALTA ESTAR CUERDO PARA RECORDAR LO 
QUE SOMOS.

Bombon frio de frutos rojos con gel de acai y 
sal de hibiscus. Cubierta de chocolate blanco 
que se quiebra. Un interior que baja la 
temperatura y sube la intensidad.

LO QUE PARECE CALMA ES LO QUE MÁS ARDE.

Estímulo 11:
INVERSIÓN
TÉRMICA

4  unidades · $ 15.000



$ 18.000

Vodka Sernova con tortilla de 
maiz quemada, mango, miel de 
jengibre, lima y perfume 
ahumado con sal.

HUMO SIN FUEGO. PICOR SIN AVISO,
Y UNA CLARIDAD QUE NO PEDISTE.

CENIZA LÚCIDA

COCKTAILS

$ 18.000

Chandon Delice Rose, ron de 
hibiscus, cordial de frutilla, 
granadina casera y gelatina 
comestible.

EMPIEZA COMO UN BRINDIS. TERMINA COMO
UNA PREGUNTA QUE NO QUERÍAS HACERTE.

EUFORIA CONTENIDA
SWEET DISRUPTION

MEZCAL MOOD

$ 18.000

Ron, cordial de te de durazno, 
triple sec, aire de naranja y 
limon.

ESTABA AHÍ. DESPUÉS YA NO.
COMO SI NUNCA HUBIERA PASADO.

AUSENCIA BREVE
DISSOLVED DAIQUIRI



$ 18.000

Carpano Rosso vermouth 
macerado en café, Campari, 
almíbar de guanabana y halo 
goamer.

ALGO SE MUEVE ADENTRO.
NO SABÉS QUÉ ES. PERO YA NO PARA.

AGITACIÓN INTERNA
TROPICAL SOUR

$ 18.000

Vermouth Antica Formula, 
cordial de cerezas, bitter de 
cerezas, ron y lamina de 
caramelo comestible. Seco,
alcoholico, con notas dulces 
que no dominan.

OSCURO, ENVOLVENTE, PRECISO.
TE ENTREGÁS PORQUE QUERÉS,
NO PORQUE DEBÉS.

SEDACIÓN VOLUNTARIA
ALTA GRADUACION

$ 18.000

Fernet Branca, cordial de pera y 
manzana, limon, licor de miel 
especiado y pera caramelizada 
transparente. Amargo intenso, 
especiado, con fruta sutil.

CREÍAS QUE SE HABÍA IDO.
PERO QUEDÓ. Y AHORA ES PARTE DE VOS.

PERSISTENCIA RESIDUAL
FERNET RECALIBRATED



$ 18.000

Savage pepino y menta, Nicacia 
Blanc de Blancs, verjus de uvas 
verdes y float de Nicacia Malbec. 
Afrutado, acido arriba, 
equilibrado abajo.

EL PRIMER SORBO EMPUJA.
DESPUÉS SE CALMA. NO LO REVUELVAS.

CONTROL DE IMPULSOS
DO NOT STIR

$ 18.000

Gin Spirito BLU, soda de 
frambuesa y manzana verde, 
polvo de manzana deshidratada. 
Citrico, con burbujas, 
low-ABV. El más vendido de la 
carta anterior.

SUAVE, FRUTAL, BRILLANTE.
COMO UNA SENAL QUE NUNCA SE APAGA.

RUIDO BLANCO
THE ONE THAT ALWAYS SELLS

$ 18.000

Savage pomelo y romero, licor 
elderflower, almibar simple, 
limon y cubo de hielo relleno 
de infusion de hibiscus.
Floral, equilibrado, low-ABV.

LO TOMAS TRANQUILO. DESPUES
EL HIELO SE DERRITE Y CAMBIA TODO.

FALSA CALMA
THE ICE KNOWS



$ 18.000

Cerveza Patagonia, coco 
tostado y reducción de 
maracuyá. Tropical e inusual, 
mezcla sabores que parecen 
conocidos pero se sienten 
distintos. Una sensación 
ambigua entre la memoria y la 
imaginación.

DULCE, TOSTADO, SUAVE. PRESENTE…
PERO NO DEL TODO.

AUSENCIA LÚCIDA
SWEET PRESENT



Chandon Extra Brut

Chandon Rose

Chandon Delice

Chandon Delice Rose

Chandon Cuvee Reserve Blanc de Noirs

Baron B Extra Brut

Baron B Brut Rose

Baron B Brut Nature

$65.000

$65.000

$65.000

$65.000

$70.000

$88.000

$99.000

$99.000

750ml

750ml

750ml

750ml

750ml

750ml

750ml

750ml

ESPUMANTES

DV Catena Cabernet Malbec

DV Catena Adriana Malbec

DV Catena Chardonnay

DV Catena Piramide Cabernet

DV Catena Pinot

DV Catena Nature

Jinete Malbec

Angelica Malbec

Angelica Chardonnay

El Enemigo Chardonnay

El Enemigo Cabernet Franc

Gran Enemigo Gualtallary

Malbec Argentino

Birth of Cabernet

Terrazas de los Andes Origen Chardonnay 

Terrazas de los Andes Reserva Pinot Noir

Terrazas de los Andes Reserva Malbec

Terrazas de los Andes Reserva Chardonnay

Terrazas de los Andes Reserva Malbec Rose

$58.000

$88.000

$62.000

$68.000

$62.000

$58.000

$58.000

$110.000

$99.000

$75.000

$80.000

$170.000

$210.000

$210.000

$68.000

$58.000

$58.000

$58.000

$58.000

750ml

750ml

750ml

750ml

750ml

750ml

750ml

750ml

750ml

750ml

750ml

750ml

750ml

750ml

750ml

750ml

750ml

750ml

750ml

VINOS



$10.000

$14.000

$14.000

$14.000

$13.000

$9.000

330ml

473ml

473ml

473ml

330ml

275ml

CERVEZAS

Stella Artois Rubia (Draft)
Cerveza premium belga, de destacado lúpulo.

Corona
cerveza tipo Pilsen, dorada
y refrescante.

Patagonia Lager del sur
Cerveza de amargor medio y balanceado con una

espuma densa. Fresco y ligeramente floral.

Patagonia 24/7
Session IPA que ofrece un amargor marcado.
Intenso aroma cítrico y frutal.

Patagonia Amber Lager
Cerveza premium roja destacada por
sus maltas caramelo. 

Moet Chandon Brut Imperial

Moet Chandon Rose Imperial

Veuve Cliquot Brut Yellow Label

Veuve Cliquot Rose

Dom Perignon Blanc Vintage 2009

$420.000

$460.000

$580.000

$620.000

$1.200.000

750ml

750ml

750ml

750ml

750ml

CHAMPAGNES

Antica Formula

Fernet Branca

Jagermeister

$28.000

$18.000

$20.000

APERITIVOS

Michelob Ultra
La cerveza Michelob Ultra es una lager
ligera (light lager), popular por su bajo
contenido calórico.



330mlCorona 0.0%
cerveza tipo Pilsen, dorada
y refrescante, sin alcohol.

330mlStella Artois 0.0%
Cerveza premium belga sin alcohol.

Agua Eco de los Andes con gas

Agua Eco de los Andes sin gas

Gaseosa linea coca-cola

BEBIDAS SIN ALCOHOL

$6.000

$6.000

$6.000

$10.000

$9.000

$8.000
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Red Bull


